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   سال "سرمایه گذاری برای تولید "
   بسمه تعالی

مدارک ذیل نیزمشترکاً درگزارش خود ارزیابی  واحد تکمیل و ضمیمه گردد  
مساحت آشپزخانه:  مساحت سالن پذیرایی :

مساحت عرض معبر : تصاویر کامل نقشه ها، پلان طبقات:

نمای ساختمان : تصاویر قبل و بعد بازسازی :

تعداد طبقات : اقدامات بعمل آمده درراستای بازسازی ، اصلاح ، تکمیل و یاتجهیز به طور کامل و مبسوط ذکر شود

مساحت  انبار مواد غذایی : تاریخ شروع بازسازی و زمان پایان آن و برآورد هزینه :

مساحت غذا خوری کارکنان : مساحت آبدارخانه :

دستگاه مولد برق : مساحت اتاق استراحت کارکنان :

آسانسور : مساحت اتاق مدیر :

مساحت زمین : تعداد سرویس های بهداشتی عمومی 

ارتقاع سقف سالن پذیرایی : مساحت نمازخانه 

شیب گذر معلولین : مساحت پارکینگ و فضای سبز:

گرمایش سالن پذیرایی : سرمایشی سالن پذیرایی :

رستوران ملل رستوران بوتیک
۱- مساحت زیربنا حداقل ۷۰۰ متر مربع

۲- دارا بودن سرویس بهداشتی ایرانی و فرنگی

۳- وجود آشپزخانه 

۴- ارائه غذاهای ویژه ملل  با دستور پخت و نحوه سرو اصلی (یک یا چند کشور)

۵- حداقل ۸۰ درصد غذاهای مندرج درمنو رستوران باید واجد شرایط  بند ۴ باشد.

۶- دکوراسیون، چیدمان، نورپردازی و حتی انتخاب مبلمان و ظروف باید با مفهوم و 

فرهنگ  ملیت یا منطقه منخب رستوران هماهنگی و تناسب داشته باشد. 

۷- رستوران باید متعهد به ارائه غذاهای اصیل و باکیفیت، منطبق بر فرهنگ غذایی 

کشور یا منطقه منتخب بوده و منو و روش پخت از اصالت برخوردار باشد.

۸-تسلط حداقل دو نفر ازپرسنل رستوران به یک زبان بین المللی 

۹-رعایت استانداردهای مربوط به بهداشت، ایمنی و تجهیزات

۱- مساحت زیربنا حداقل  ۵۰۰ مترمربع

تبصره :واحدهای واقع دربنای تاریخی میراثی یا واجد ارزش تاریخی باشد، حداقل 

مساحت  به تشخیص کمیسیون عالی قابل تعدیل است. 

۲- دارا بودن سرویس بهداشتی ایرانی و فرنگی

۳- وجود آشپزخانه 

۴- سرویس خاص و شخصی سازی شده درارائه خوراک

۵- طراحی داخلی، مبلمان، نورپردازی و چیدمان باید منحصر به فرد، دارای هویت 

مستقل و همسو با مفهوم اصلی رستوران باشد

۶- رعایت استاندارد های مربوط به بهداشت، ایمنی و تجهیزات 


